Forslag pa festmeny fér bréllop 2015 — naturligtvis 100 procent ekologisk.

Valj mellan:

Forr tter:
Lattrimmad KRAV-lax
med dillmarinerad zucchini, krdm p& Angavallens farskost, soyagele och torkade alger

Skaldjurs-ceviche

pa MSC-pilgrimsmussla och rakor.
Sdsongens soppa med tillbehoér

Charktallrik
med paté, tva sorters korv, kallrdkt kalviar och pastrami, allt tillagat pa Angavallens HalsoKalv/HalsoGris,

oliver och till sist — fran Angavallens Kokstradgard — senap, inlagd gurka och rédbeta vid sdsong

Tartar pa Angavallens HalsoKalv

med friterad kapris, Angavallens senap och lagtempad aggula

Varmr &tter:
Variation pa Angavallens HalsoKalv

med potatiskompott med 6Orter, portvinssky och sdsongens grénsaker

Variation pa Angavallens HélsoGris

med potatiskaka med ostronskivling, senapsky och sdsongens gronsaker

Variation pa Angavallens HalsoLamm

med ostrisotto, rostad vitlokssky och sdsongens gronsaker

Sasongens MSC/KRAV-markta fisk

med knaperstekt potatiskaka, fankals beurre blanc och sasongens grénsaker

Desserter:
Trio i dessert

Trio i chokladtryfflar

Trio i ostar med tillbehdr och Pain d’epiche

‘Och som alltid pg Angavallen &r allting 100 procent ekologiskt och minst lika gott”



